
Weihnachten 2025
Liebe Kunden,

wir sagen Danke – für viele gemeinsame Momente und das Vertrauen 
in unsere Handwerkskunst.

Lasst Euch in dieser besonderen Zeit von gutem Essen aus unserer Fleischerei 
verwöhnen und genießt unsere hausgemachten Leckereien. 

Mit Freude blicken wir voraus: 
2026 feiern wir 125 Jahre Fleischerei Hestermann 
– ein Jubiläum, das ohne Euch nicht möglich wäre.

Fleischerei und Partyservice Matthias Hestermann 
Beekgarten 2, 29649 Wietzendorf

  , Messenger: 0175 - 237 31 32Telefon: 05196-328
www.fleischerei-hestermann.de

Ma�hias Hestermann und sein Team

Letzte Bestellungsannahme: Samstag 20.12.2025

Genussvolle Adventszeit

Weihnachten 2025
Genussvolle Adventszeit



Oldenburger Ente:
Natur oder gewürzt
männlich ca. 3000 g / weiblich ca. 1700 g     19,50  � / kg

Gefüllte Flugenten         

Ofenfertig gewürzt, gefüllt mit Äpfeln und Rosinen       19,50 � / kg

Entenbrust          

Ofenfertig gewürzt, ca. 350 g - 400 g / Stück    39,50 � / kg

„Geflügel zum Fest“
Sichern Sie sich Ihr Festtagsgeflügel.

Bestellungen bis zum 10.12.2025 garantieren, dass Sie Ihr Fest-Geflügel frisch bekommen.

Gans aus Freilandhaltung:          

Oldenburger Gans 4-5 kg        28,50 � / kg

Gefüllte Gans
Ofenfertig gewürzt, gefüllt mit Äpfel und Rosinen          28,50 � / kg
 

Frische Pute zum Fest:
Kleine Pute 5-6 kg
Große Pute 6-8 kg         15,90 � / kg



  Gewürzte Braten 
          Gefüllte Braten

Nacken     1,69 € / 100 g
Lachs     1,54 € / 100 g
Rippenbraten    0,95 € / 100 g
Schinkenbraten   1,49 € / 100 g

Schweinebraten:

Rinderbraten:
(Natur oder gewürzt)

Schmorbraten    2,18 € / 100 g
Tafelspitz     2,18 € / 100 g

Putenbraten:
(Natur oder gewürzt)

Putenbrust    1,78 € / 100 g

(Natur oder gewürzt)

Champignon-Zwiebel-Räucherbauch 
Kochschinken-Käse
Paprika-Zwiebel
Grillgemüse 
Backobst
Mandel-Brokkoli

Bratensoßen:
Bratensoße    0,89 € / 100 g

Champignonsoße   1,09 € / 100 g

Grüne-Pfeffer-Soße   1,09 € / 100 g 

Orangen-Pfeffer-Soße  1,09 € / 100 g

Gefüllte Braten:
Lassen Sie sich Ihren Wunschbraten füllen.
Ab 1 kg möglich



Edles Fleisch zum Fest &
vegetarische Alternativen

Schweinefilet
als Medaillon oder am Stück 

natur           
gewürzt          
mit Moccahaube        
mit Kräuterkruste
gefüllt                         2,48 � / 100 g

Rinderfilet (21 Tage gereift)
als Steak oder am Stück 

natur           
gewürzt           
Cognac-Kräuter        
     5,57 � / 100 g

Roastbeef (21 Tage gereift)
als Steak oder am Stück 

natur     
gewürzt    

    3,87 � / 100 g

Hähnchenbrust
als Schnitzel oder am Stück 

natur     
gewürzt    
auf Grillgemüse   
mit Kräuterhaube
gefüllt      1,69 � / 100 g

Lammlachs
ca. 200 g / Steak

natur           
gewürzt      
    

    4,27 � / 100 g

Vegetarisches
ca. 500 g / Portion

Wirsing-Roulade mit Serviettenknödel-Füllung

Schafskäse auf mediterranem Gemüse

 

    8,50 € / Portion



Küchenfertige Menüs

Beilage:

Kartoffelgratin
Kartoffelknödel klassisch, mit Haselnussfüllung

Rosmarin-Kartoffeln
Kretanische Kartoffeln
         4,10 � / Person

Vom Schwein:

Schweinefilet mit Kräuterkruste und Soße            
Schweinefilet mit Moccahaube und Soße     
Schweinefilet klassisch gewürzt und Soße 

    10,50 � / Person

Vegetarisches:

Rote-Beete-Schlemmerkästchen mit Orange 

Schafskäse auf Grillgemüse

       8,50 � / Person

Vorsuppen:

Hochzeitssuppe      4,90 � / Person

Kürbiscremesuppe
Tomatencremesuppe 3,90 � / Person

Vom Hähnchen: 

Hähnchenbrust auf Grillgemüse mit Soße    
Hähnchenbrust mit Kräuterkruste mit Soße 

    10,50 � / Person

Wir bereiten Küchen- und ofenfertig für Sie vor. 
Wählen Sie einzelne Bestandteile des Menüs oder stellen Sie sich Ihr Wunschmenü zusammen. 

Vom Rind: 

Schmorbraten mit Zwiebel-Senfkruste, in Soße      

Schmorbraten in Soße      
Rinderroulade 2 Stück, klassisch gefüllt, in Soße

    11,50 � / Person

Gemüsebeilage:

Rotkohl mit Apfelmus

Grillgemüse (Champignon, Zucchini, Paprika) 

Speckbohnen-Bündchen (5 Stück pro Person)

       
         3,50 � / Person  

Nachtische:

Spekulatius-Mousse
Schokoladen-Mousse                  
Weißes Schokoladen-Mousse auf Himbeeren

       
         3,60 � / Person



    Fondue für 
           besinnliche Stunden

„Schlemmer“ Fondue-Platte

In Würfel geschnittenes Schnitzelfleisch, 
Steakhüfte, Putenfleisch, mageres 
Kasseler, sowie kleine Kräuterlinge 

Pro Person berechnen wir 350 g Fleisch

      7,90 � / Person

„Gourmet“ Fondue-Platte

In Würfel geschnittenes Schweinefilet, 
Roastbeef, Hähnchenbrust, mageres 
Kasseler, sowie kleine Kräuterlinge 

Pro Person berechnen wir 350g Fleisch

      9,50 � / Person

Hausgemachte Dips 

Aprikosen-Curry-Dip      
Orangen-Whiskey-Dip    
Schlemmer-Dip        
Teufels-Dip    
Kräuter-Knobi-Dip  
          1,79 � / 100 g

„Heide“ Fondue-Platte

In Würfel geschnittenes Schweinefilet, 
Roastbeef, Hähnchenbrust, Sausischen, 
Hackbällchen

Pro Person berechnen wir 350g Fleisch

      11,50 � / Person

„Deluxe“ Fondue-Platte

In Würfel geschnittenes Schweinefilet, 
Rinderfilet, Hähnchenbrust, Entenbrust, 
Lammlachs

Pro Person berechnen wir 350 g Fleisch

       15,60 � / Person



   Würziges Raclette-Fleisch 
         für festliche Stunden

„Wintermärchen“ Raclette-Platte 

Festliche Platte mit gewürztem 
Schnitzelfleisch, Roastbeef, Putenbrust, 
Sausischen, Kräuterlingen

Pro Person berechnen wir 300 g Fleisch

      7,90 � / Person

„Kerzenschein“ Raclette-Platte

Festliche Platte mit gewürztem 
Schweinefilet, Roastbeef, Hähnchenbrust, 
Kräuterlingen, Hackbällchen

Pro Person berechnen wir 300 g Fleisch

         9,50 � / Person

„Festtag“ Raclette-Platte

Festliche Platte mit gewürztem 
Schweinefilet, Roastbeef, Hähnchenbrust, 
Entenbrust, Kräuterlingen 

Pro Person berechnen wir 300 g Fleisch

    12,50 � / Person

„Royal“ Raclette-Platte

Festliche Platte mit gewürztem Schweinefilet, 
Rinderfilet, Hähnchenbrust, Entenbrust, 
Lammlachs

Pro Person berechnen wir 300 g Fleisch

         15,60 � / Person

Vegetarische Raclette-Platte

Grillgemüse: (vegan)
Aubergine, Champignon und Paprika
Eingelegter Grillkäse
Blumenkohlrösschen

Pro Person berechnen wir 500 g

      8,50 � / Person



   Aufschnitt und Salate
      aus eigener Herstellung

Festtagspasteten 

Schinken-Lauch       2,19 � / 100 g
Jäger Art        2,19 � / 100 g
Mediterrane Art       2,19 � / 100 g
„Wonder-Cheese“ Käse   2,19 � / 100 g
Italienische Art       2,19 � / 100 g

Rinderbraten-Aufschnitt

Rindersaft-Schinken     3,68 � / 100 g
Roastbeef gebraten     5,48 � / 100 g
Cornedbeef      2,58 � / 100 g

Frischkäsezubereitungen 

Rote Zwiebel - Lauchzwiebel 2,49 � / 100 g         
Mandarine - Lauch         2,49 � / 100 g 
Seelachs - Dill        2,49 � / 100 g
Honig - Senf              2,49 � / 100 g 
Bratapfel              2,49 � / 100 g          

Mettwurst und Salami

Holsteiner Mettwurst       2,60 � / 100 g
Edelsalami        3,30 � / 100 g
Hausmacher Mettwurst    2,50 � / 100 g
Rindermettwurst        3,29 � / 100 g

Feinkostsalate

Schinkensalat       1,75 � / 100 g
Kräuterfilet in Schmand      2,57 � / 100 g
Kräuterfleischsalat      1,78 � / 100 g
Fleischsalat       1,74 � / 100 g
Sauerkrautsalat       1,28 � / 100 g

Feinkostsalate mit Ei

Eiersalat        1,74 � / 100 g
Strassburger Salat      1,75 � / 100 g
Schinken-Eier-Traum      1,85 � / 100 g
Sether Eiersalat veggie   1,74 � / 100 g

Käse-Spezialitäten
aus aller Welt

Raclettekäse in der Pfanne     3,18 � / 100 g
„Rote Hexe“        3,59 � / 100 g
„Gewitter Käse“        3,29 � / 100 g
„Wildblumen Käse“       3,29 � / 100 g
„Kaltenbach“ cremig,würzig     4,29 � / 100 g

Braten-Aufschnitt

Kasseler mit Kräuterrand     2,48 � / 100 g
Kochschinken      2,58 � / 100 g
Prager Schinken      2,38 � / 100 g
Pfefferschinken      2,38 � / 100 g
Schweinebraten natur     2,38 � / 100 g



Geschenkideen aus der
Fleischerei Hestermann

Erbsensuppenessen :

Geschenkkorb für 2 Personen

1 großes Glas Erbsensuppe
5 Würstchen in der Dose
             14,50 �

Sonntagsessen :

Geschenkkorb für 2 Personen

1 großes Glas Hochzeitssuppe
1 kleines Glas Sonntagsbraten
1 kleines Glas Kartoffelgratin
1 kleines Glas Rotkohl
             27,50 � 

Präsentkörbe:

Sie wählen sich einen Korb aus.

Suchen den Inhalt aus.

Wir verpacken das Geschenk 

weihnachtlich.

      Den Wert bestimmen Sie

Grünkohlessen :

Geschenkkorb für 2-3 Personen

1 großes Glas Grünkohl
4 vakuumierte Bregenwürsten
                   16,50 �

Präsentkörbe mit eigenem Korb

Sie bringen Ihren Korb selber mit. 
Suchen den Inhalt aus.
Wir verpacken das Geschenk 
weihnachtlich.

      Den Wert bestimmen Sie

Gutscheine :

Verschenken Sie einen Wertgutschein

       Den Betrag bestimmen Sie



Angebote im Advent

Niederländische Art Käse, Kasseler, Bruzzelfleisch   1,49 € / 100 g
Österreichische Art Zwiebeln, Räuscherbauch, Gewürzgurken  1,49 � / 100 g
Schweizer Art Kasseler, Käse, Serviettenknödel    1,49 � / 100 g
Italia Art getrocknete Tomaten, Mozzarella      1,49 � / 100 g
Griechische Art Peperoni, Feta, Zwiebeln    1,49 � / 100 g

Alle Sorten sind auch mit Hähnchen erhältlich  1,69 � / 100 g

1. Advent - Woche
24.11.2025 - 29.11.2025

Bruzzelfleisch vom Schwein

2. Advent - Woche
01.12.2025 - 06.12.2025

Basis Geschnetzeltes natürlich gewürzt

Mexikanische Pfanne mit Erbsen und Mais verfeinert

Balkan Pfanne mit einem Hauch von Curry

Gyros Geschnetzeltes mit Champignons

Jäger Pfanne mit Räucherbauch, Champignons, Zwiebeln   1,29 � / 100 g

Geschnetzeltes vom Schwein    

Geschnetzeltes von der Pute    

Brokkoli und Mandeln Geschnetzeltes mal anders!

Gyros Geschnetzeltes mit Zwiebeln

Geschnetzeltes „Exotik“ mit Cocktailfrüchten und Curry-Marinade  1,49 � / 100 g



Dienstags und Donnerstags ab 10.00 Uhr, frisch erhältlich.

4. Advent - Woche
15.12.2025 - 20.12.2025

Fleischkäse     
alle Fleischkäse - Varianten                5,80 � / 500 g Schale   

Angebote im Advent

3. Advent - Woche
08.12.2025 - 13.12.2025

Weihnachtswoche

Brühwürste
Hestermann´s Würstchen           1,87 � / 100 g
Weißwurst gebrüht              1,57 � / 100 g

Brotauflage
Kasseler Aufschnitt        2,47 � / 100 g
Wietzendorfer Mett        1,35 � / 100 g

Salate
Hestermann´s Fleischsalat           1,49 � / 100 g
Kartoffelsalat nach altem Hausrezept      1,37 � / 100 g

Rinderrouladen        

Rinderroulade natur        1,97 � / 100 g
Rinderroulade gefüllt nach Hausfrauen Art      1,87 � / 100 g

Rouladen vom Schwein
Schweineroulade Gorgonzola       1,69 � / 100 g
Schweineroulade gefüllt nach Hausfrauen Art      1,59 � / 100 g
Schweineroulade mit Hack, Tomate, Mozzarella     1,59 � / 100 g
Schweineroulade gefüllt mit Pfifferling - Champignon - Füllung   1,69 � / 100 g

22.12.2025 - 24.12.2025



   Öffnungszeiten in der
                   Weihnachtszeit

Unsere Ladenöffnungszeiten

Montag bis Freitag    07:30 Uhr - 12:30 Uhr
Dienstag, Donnerstag, Freitag  14:30 Uhr - 18:00 Uhr 
Samstag       07:00 Uhr - 12:00 Uhr

Samstag, den 27.12.2025 bleibt unser Laden geschlossen.

Express-Abhol-Service auf dem Hof im Beekgarten 2  

Dienstag  23.12.2025   15 Uhr - 18 Uhr
Mittwoch 24.12.2025   07 Uhr - 12 Uhr
Mittwoch 31.12.2025   07 Uhr - 12 Uhr

Holen Sie bequem Ihre Bestellung auf dem Hof im 
Beekgarten 2 ab. Zahlen Sie gern per EC-Karte oder bar. 

www.fleischerei-hestermann.de
Telefon: 05196 - 328, Messenger: 0175 - 237 31 32

Planen Sie rechtzeitig für die Feiertage.

Um eine reibungslose Abholung Ihrer 
Weihnachtsbestellung zu gewährleisten, 

bitten wir um frühzeitige Bestellung.

Letzte Bestellungsannahme 
Samstag 20.12.2025


