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FLEISCHEREI » PARTYSERVICE

Weihnachten 2024
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* Wir wiinschen all unseren Kunden .

Frohe Weihnachten und eine besinnliche Zeit
voller Warme und Freude!

Moge das neue Jahr viele gliickliche Momente bereithalten.

Planen Sie rechtzeitig fur die Feiertage:
Um eine reibungslose Abholung Ihrer Weihnachtsbestellung
2u gewdahrleisten, bitten wir um fruhzeitige Bestellung.

Letzte Bestellungsannahme: Samstag 21.12.2024

Fleischerei und Partyservice Matthias Hestermann
Beekgarten 2, 29649 Wietzendorf, Telefon: 05196-328,
Messenger: 0175 - 237 31 32

Flyer giiltig vom 25.11.2024 - 31.12.2024
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Y ,Geflugel zum Fest” g *

Sichern Sie sich lhr Festtagsgeflugel.
Bestellungen bis zum 10.12.2024 garantieren, dass Sie lhr Fest-Geflugel frisch bekommen.
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Oldenburger Ente:
Natur oder gewurzt

mannlich ca. 3000 g / weiblich ca. 1700 g 19,50 €/ kg
Gefullte Flugenten ) x

Ofenfertig gewurzt, gefdlit mit Apfeln und Rosinen 19,50 € / kg
Entenbrust *

Ofenfertig gewurzt, ca. 350 g - 400 g/ Stuck 39,50 €/ kg

Gans aus Freilandhaltung:

Oldenburger Gans 4-5 kg * 28,50 €/ kg
Gefullte Gans

Ofenfertig gewdrzt, gefullt mit Apfel und Rosinen 28,50 € / kg

Frische Pute zum Fest:
Kleine Pute 5-6 kg x
GroRe Pute 6-8 kg 15,90 €/ kg




‘Gewilirzte Braten
& *  Geflillte Braten
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Rinderbraten:
(Natur oder gewurzf)

Schmorbraten 2,18€/100¢9g
Tafelspitz 2,18€ /100 g
Putenbraten:

(Natur oder gewurzt)

Putenbrust 1,78 €/100 g

Schweinebraten:
(Natur oder gewurzt)

Nacken 1,69€/100¢g
Lachs 1,54€/100 g
Rippenbraten 0,95€/100 g
Schinkenbraten 1,49 € /100 g

Gefullte Braten:
Lassen Sie sich Ihren Wunschbraten fullen.
Ab 1 kg moglich
Champignon-Zwiebel-Raucherbauch
Kochschinken-Kase
Paprika-Zwiebel
Grillgemuse
Backobst

Mandel-Brokkoli *

BratensoRen:

BratensoRe 0,89€/1009g
ChampignonsofRe 1,09€/100¢g
Grune-Pfeffer-SoBe 1,09€/100 g
Orangen-Pfeffer-Soe 1,09€/100 9

Kox



Edles Fleisch zum Fest &
vegetarische Alternativen
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Schweinefilet Hahnchenbrust
als Medaillon oder am Stuck als Schnitzel oder am Stuck
natur natur
gewdarzt gewurzt

mit Moccahaube
mit Kruterkruste
2,48 €/100¢g

Rinderfilet (21 Tage gereift)
als Steak oder am Stuck

natur

gewurzt

Cognac-Krauter

5,57 €/100 g

Lammlachs
ca. 200 g/ Steak

natur
gewdarzt

4,27 €/100 9

auf Grillgemuse
mit Krauterhaube
1,69 €/100 g

Roastbeef (21 Tage gereift)
als Steak oder am Stuck

natur

gewurzt

Cognac-Krauter

3,87€/100g

Vegetarisches
ca. 500 g/ Portion

Wirsing-Roulade mit senviettenknodel-Fiilung
Schafskdse auf mediterranem Gemiise
Geflllte Popriko mit Weizenschrot-Fullung (Vegan)

8,50 € / Portion




Kuchenfertige Menus

Wir bereiten Klichen- und ofenfertig fur Sie vor.
Wahlen Sie einzelne Bestandteile des Menus oder stellen Sie sich Inr Wunschmenu zusammen.
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Vom Rind: Beilage: *

Schmorbraten mit zwiebel-senfkruste, in SoBe
Schmorbraten in soze
Rinderroulade «assisch geflt, in Soge

x

Vom Schwein:

11,50 € / Person

* K

Schweinefilet mit krauterkruste und Soke
Schweinefilet mit Moccanaube und sose
Schweinefilet kassisch gewlrzt und SoRe

10,50 € / Person

Vom Hahnchen:

Hahnchenbrust ou Grilgemuise mit SoRe X
Hahnchenbrust mit krauterkruste mit soke

10,50 € / Person

Veqgetarisches:

Rote-Beete-Schiemmetrkastchen mi oonge
Wirsingroulade mit Schmand-Weizenschrot-Fllung
Schafskase aur Grilgemise

8,50 € / Person

Kartoffelgratin
Kartoffelknodel «assisch, mit Haselnussfllung
Rosmarin-Kartoffeln
Kretanische Kartoffeln
4,10 € / Person

Rotkohl mit apfeimus *

Grillgemﬁse (Champignon, Zucchini, Paprika)
Speckbohnen-Bﬁndchen (5 Stiick pro Person)

Gemusebeilage:

3,50 € / Person

Vorsuppen:

Hochzeitssuppe
Kurbiscremesuppe
Tomatencremesuppe 3,90 € / Person
Spekulatius-Mousse *
Schokoladen-Mousse

Weies Schokoladen-Mousse ouf Himbeeren

4,90 € / Person

Nachtische:

3,60 € / Person




Fondue fur

* besinnliche Stunden

Schlemmer” Fondue-Platte

In Wurfel geschniffenes Schnitzelfleisch,

Steaknhufte, Putenfleisch, mageres
Kasseler, sowie kleine Krauterlinge

Pro Person berechnen wir 350 g Fleisch

7,90 € / Person

Gourmet*“ Fondue-Platte

In Wurfel geschniffenes Schweinefilet,
Roastbeef, HOhnchenbrust, mageres
Kasseler, sowie kleine Krauterlinge

Pro Person berechnen wir 350g Fleisch

9,50 € / Person
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.Heide“ Fondue-Platte

In Wlrfel geschnittenes Schweinefilet,
Roastbeef, HOhnchenlbrust, Sausischen,
Hackbdllchen

Pro Person berechnen wir 350g Fleisch

11,50 € / Person

,Deluxe” Fondue-Platte

In Wurfel geschnittenes Schweinefilet,
Rinderfilet, HOhnchenbrust, Entfenbrust,
Lammlachs

Pro Person berechnen wir 350 g Fleisch

15,60 € / Person

Hausgemachte Dips
Aprikosen-Curry-Dip *
Orangen-Whiskey-Dip

Schlemmer-Dip *
Teufels-Dip

Krauter-Knobi-Dip

1,79 €/100 g
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Wurziges Raclette-Fleisch
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MWintermarchen” Raclette-Platte

r festliche Stunden
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Kerzenschein“ Raclette-Platte

Festliche Plaffe mit gewurztem
Schnitzelfleisch, Roastbeef, Putenbrust,
Sausischen, Krauterlingen

Pro Person berechnen wir 300 g Fleisch

7,90 € / Person

Festtag” Raclette-Platie

Festliche Plaffe mit gewurztem
Schweinefilet, Roastbeef, Hohnchenbrust,
Entenbrust, Krauterlingen

Pro Person berechnen wir 300 g Fleisch

12,50 € / Person

Vegetarische Raclette-Platte

Grillgemuse: (vegan)

Aubergine, Champignon und Paprika
Eingelegter Grillkase
Wintergrill-Tomate

Pro Person berechnen wir 500 g

8,50 € / Person

Festliche Plaffe mit gewurztem
Schweinefilet, Roastbeef, Hohnchenbrust,
Krauterlingen, Hackbdllchen

Pro Person berechnen wir 300 g Fleisch

9,50 € / Person

~Roval“ Racletie-Platte

Festliche Plafte mit gewlrztem Schweinefilet,
Rinderfilet, HGhnchenbrust, Ententborust,
Lammlachs

Pro Person berechnen wir 300 g Fleisch

15,60 € / Person




Aufschnitt und Salate ,

* aus eigener Herstellung
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Braten-Aufschnitt Festtagspasteten *
Kasseler mit krauterrand 2,48 €/100g Eier und Schnittlauch  2,40€ /100 g
Kochschinken 2,58 €/100g Schweinefilet 2,40€/100¢g
Prager Schinken 2,38 €/100g Schinken-Lauch 2,19€/100¢g
Pfefferschinken 2,38€/100g JagerArt 2,19€/100¢g
Schweinebraten natr 2,38 €/ 100 g  Mediterrane Art 2,19€/100¢g

Rinderbraten-Aufschnitt

Rindersaft-Schinken 3,68 €/100¢g
Roastbeef gebraten 5,48€/100¢g

Cornedbeef l 2,58€/100¢g

Feinkostsalate mit Ei

Eiersalat 1,74€ /100 g
Strassburger Salaf 1,75€/100 g
Schinken-Eier-Traum 1,85€/1009

K

Feinkostsalate

*

Schinkensalat 1,76 €/100 g
Krauterfilet in Schmand 2,57 €/100g
Krauterfleischsalat 1,78 €/100 g

lof"

Festtagspasteten mit Kase

Monder-Cheese" Kase 2,19 €/ 100 g
2,19€/100¢g

[talienische Art ‘ :

Metwurst und Salami

Holsteiner Mettwurst 2,60€/100¢g
Edelsalami 3,30€/1009g
Hausmacher Mettwurst 2,50 € / 100 g

3,29€/1009g

Rindermettwurst |

Kase-Spezialitaten
aus aller Welt

*

Raclettekase 2,75€/100 g
.Rote Hexe" * 3,29€/1009g
.Gewitter Kdse" 3,29€/1009
Wildblumen Kase™ 3,29€/1009




‘Geschenkideen aus der
Fleischerel Hestermann
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Erbsensuppenessen : Grunkohlessen :

Geschenkkorb fiir 2 Personen
1 groRes Glas Erbsensuppe
5 Wurstchen in der Dose

*

Sonntagsessen : .
Geschenkkorb fiir 2 Personen
1 groRBes Glas Hochzeitsuppe
1 kleines Glas Sonntagsbraten

1 kleines Glas Kartoffelgratin
1 kleines Glas Rotkohl

14,50 €

27,50 €

Gutscheine :

Verschenken Sie einen Wertgufschein

Den Betrag bestimmen Sie

Geschenkkorb fir 2-3 Personen *
1 groBes Glas Grunkonhl
4 vakuumierte Bregenwursten

*

Prasentkorbe mit eigenem Korb

16,50 €

Sie bringen Ihren Korb selber mit.
Suchen den Inhalt aus.

Wir verpacken das Geschenk
weihnachtlich. *

Den Wert bestimmen Sie

Prasentkorbe:

Sie wahlen sich einen Korb aus.
Suchen den Inhalt aus.
Wir verpacken das Geschenk
weihnachtlich.

Den Wert bestimmen Sie

*
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1. Advent - Woche X

25.11.2024-30.11.2024

Briuhwurstaufschnitt *
Hestermann's Fleischwurst 1,97€/100¢g

Jagdwurst 1,87€/1009

Paprikapastete 1,97 €/100 g
Champignonpastete 1,87€/100¢g
Rippenbraten *
Rippenbraten natur 0,89€/100¢g

Rippenbraten mit Apfel-Rosinen-Fullung 0,89€/100¢g
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2. Advent - Woche

02.12.2024-07.12.2024

Blatterteigtaschen

Zwiebeltaschen 0,99€/100¢g
Vegetarische Blatterteigtaschen 0,99 €/ 100 g

Hawaii Blafferteigtasche 0,99€/100¢g
OfenspieBe

(der Gyrosspie fur den Backofen zu Hause) * *

Klassisch vom Schweinenacken 1,27 €/ 100 g
Gyros mit Zwiebeln vom Schweinenacken 1,27 €/100 g

Hahnchen 1,67 €/100 9



Angebote im Advent
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3. Advent - Woche

09.12.2024-14.12.2024 '

Schweinegeschnetzeltes
Basis-Geschnetzeltes gewirzt

Mexikanische Pfanne mit Paprika und Mais
Balkan-Pfanne mit Erosen, Méhren und Lauch

Gyros-Geschnetzeltes mit Champignons Ale Sorten 1,17 €/ 100 g
. G\QQ/\QQ/D o
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4. Advent - Woche

16.12.2024-21.12.2024

Brihwdurste

Hestermann s Wurstchen 1,87€/100¢g
Weiwurst gebrint 1,57 €/100 g
Brotauflage

Kasseler Aufschnift 2,47 €/100 g
Wietzendorfer Mett 1,35€/100¢g
Salate

Hesterrann “s Fleischsalat 1,49€ /100 g

Kartoffelsalat nach altem Hausrezept 1,37€/100 g



Offnungszeiten in der
\!Veihnachtszei’r

Unsere Ladenoffnungszeiten

Montag bis Freitag 07:30 Uhr - 12:30 Uhr
Dienstag, Donnerstag, Freitag 14:30 Unhr - 18:00 Uhr
Samstag 07:00 Uhr - 12:00 Uhr
Express-Abhol-Service auf dem Hof im Beekgarten 2

Montag,  23.12.2024 15 Uhr - 18 Uhr
Dienstag,  24.12.2024 7Unr-120n
Dienstag, 31.12.2024 /7 Uhr - 12 Uhr

Holen Sie bequem Ihre Bestellung
auf dem Hof im Beekgarten 2 ab.
Zahlen Sie gern per EC-Karte oder bar.
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Planen Sie rechizeitig fur die Feiertage.

- Um eine reibungslose Abholung lhrer
Weihnachtsbestellung zu gewabhrleisten,
bitten wir um frihzeitige Bestellung.

Letzte Bestellungsannahme

Samstag 21.12.2024
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www.fleischerei-hestermann.de
Telefon: 05196 - 328, Messenger: 0175 - 237 31 32



